
 

 

 

 

 

 

LES VERGERS DU MUSCARDIN 

Bréel 

 Mme Ricaud 

 

 

 Une ferme en conversion biologique (production de fruits et 

petits fruits, fabrication de confitures, achat des arbres chez un 

pépiniériste local) 

 

 

 La préservation de l’eau (arrosage avec l’eau de l’étang, toilettes 

sèches, utilisation de produits de nettoyage naturels ou éco-

labellisés) 

 

 La réduction des déchets (récupération de pots à confiture, achat 

de sucre en gros contenants et en regroupement) 

 

 Un environnement préservé (maintien de haies bocagères denses, 

mise en place de nichoirs à oiseaux et à muscardins, installation de 

ruches d’une apicultrice locale, étang et mare riches en amphibiens 

et libellules, refuge à papillons, tas de bois, bâtiment en bois et en 

pierres pour la chambre d’hôte) 

 Une biodiversité domestique préservée (variétés locales de 

pommiers) 

 

 

 Un accueil avec du jus de pommes de la ferme 

 

Nos actions pour un développement durable 
Pour aller plus loin que la charte d'adhésion  

au réseau de tourisme durable  

« Suisse normande territoire préservé » 

 

 


