
 

 

 

 

 

 

LE CAILLOU RESTAURANT- CAFE 

Saint-Philbert 

 Mr Rouas et Mme Jourdan 

 

 Un restaurant aménagé avec des meubles et des matériaux 
de récupération 

 

 Des produits locaux (cidre, bières, glaces, fromage, limonade, 
cola, viande de race normande, légumes en partie bio) 

 Vaisselle fabriquée localement  
 Label « pas de requin dans mon assiette », pas de poisson 

en risque d’extinction, plus de viande que de poisson  

 

 Des locaux alimentés à partir d’énergie renouvelable 
(chaufferie bois déchiqueté provenant de haies locales gérées 
durablement, panneaux solaires pour la production d’eau chaude, 
électricité provenant d’Enercoop, fournisseur d’électricité 
renouvelable) 

 

 La préservation de l’eau (produits éco-labellisés pour le 
nettoyage de la cuisine, robinets poussoirs dans les toilettes) 

 

 La limitation des déchets (serviettes en tissu, pas de sets de 
table) 

 

 Organisation de concerts 
 Plats végétariens et vegan  
 Carte traduite en anglais 

 

Nos actions pour un développement durable 
Pour aller plus loin que la charte d'adhésion  

au réseau de tourisme durable  
« Suisse normande territoire préservé » 

 

 


